
MENÚ
Estación de quesos y embutidos del Valle

APERITIVOS DE COCKTAIL
Berberecho al vapor sobre gelée de Gin tonic

Salmón marinado en casa con crème fraîche y huevas de pez volador

Dry martini en texturas y temperaturas

Ostra nº3 con aire de café, pimienta y curry

APERITIVO EN MESA 
Caviar sobre fina crema de coliflor

ENTRANTES
Esgarraet en ensalada sobre tembloroso de tomate maduro 

Ravioli de trufa y parmesano con aire de boletus y nuez de macadamia

PRINCIPALES
Mero asado al carbón, espuma suave de queso majorero, puré de batata y mojo verde

Cordero a baja temperatura sobre chutney de frutas,  
puré de calabaza ahumada y crujiente de cúrcuma

POSTRES
Melón impregnado en caipirinha sobre sopa de yogur especiado y sorbete de limón y albahaca

Bizcocho de avellana, esponja de chocolate con leche, helado de café y granizado de whisky

Petit fours

Dulces navideños

Bebida incluida: agua, refrescos, cerveza, selección vinos, cava, café, té e infusiones

FIN DE AÑO

2023
ESPACIO CONTEMPLE  

www.vivood.com
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Actuación de bailarina clásica + Concierto de violín | Ceremonia del Tiempo

Gran Cena de Gala

Campanadas VIVOOD

Fiesta Fin de Año · DJ

PROGRAMACIÓN FIN DE AÑO VIVOOD

Dress code: se ruega que los asistentes lleven algún elemento o prenda dorada


